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ESTIMADOS ENOLOGOS Y AMIGOS,

Con todo lo que el mundo ha experimentado debido a la pandemia, es imposible hablar del nuevo afo
sin reflexionar sobre el ultimo. Como si una pandemia no fuera lo suficientemente mala, California,
Washington y Oregon experimentaron algunos de los incendios forestales mas grandes en
negocios, casas y viiedos que destruyenrécords. Y aunque finalmente hay luz al final del tunel,
este ano tampoco sera facil, pero un nuevo ano siempre trae esperanzas de nuevas posibilidades.

Es en este espiritu que nos gustaria dar las gracias a los héroes que vienen en todas las formas
y tamanos, incluyendo nuestro propio personal de empleados dedicados que han continuado
trabajando diligentemente a lo largo de estos dificiles tiempos.

FUERZA LABORAL ESTADOUNIDENSE

Nadalié es una empresa familiarde 5™ generacion. Por lo tanto, ver el impacto que COVID-19 ha
tenido en las familias de nuestras comunidades nos ha demostrado que es mas importante que
nunca comprar local. Hemos echado un vistazo de cerca a los proveedores con los que trabajamos
y hemos tomado una decision consciente para apoyar a aquellos que han empleados nuestros
amigos y vecinos tanto como sea posible.

Empleamos trabajadores estadounidenses en nuestro Pennsylvania Mill, donde producimos
nuestro roble MN, MO, VA'y PA'y en nuestro Napa Valley Cooperage, donde nuestros artesanos
expertos elaboran artesanalmente cada barril de roble americano, hibrido y de Europa del Este.
También empleamos un conductor para nuestro camion de reparto, dedicado a nuestros clientes
delnorte de California. Para nuestra linea Oak Add-Ins, contamos coninstalaciones de produccion
tanto en Los Estados Unidos como en Francia.

En cada paso del camino, desde la materia prima hasta la entrega, nuestros empleados se enorgullecen
de desempenar su papelen un producto Made-In-America de calidad y distincion superiores.

Ya sea una nueva colaboracion o una asociacion de larga data, estamos extremadamente agradecidos
a cada relacion que ayuda a dar forma a nuestro negocio de una manera positiva. Esperamos
trabajar con usted en el proximo afo.

Sinceramente
Vincent Nadalié

EQUIPO DE VENTAS

KEVIN ANDRE

REGIONAL SALES MANAGER
Napa, CA Foothills, Lodi, Texas, Canada

PHONE
707 479 6535

EMAIL
kandre@nadalie.com

MARK EVICH

REGIONAL SALES MANAGER
Sonoma, Oregon, Eastern US

PHONE
707 486 9305

EMAIL
mevich@nadalie.com

EMMANUEL MATHE

SALES MANAGER
Oak Alternatives

REGIONAL BARREL SALES
Central Coast, Bay Area, Colorado

PHONE
707 536 5358

EMAIL
emathe@nadalie.com
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ORIGENES DE LA MADERA AMERICANA

La madera usada en barricas Nadalié estan cuidadosamente seleccionadas de bosques en
Virginia, Pennsylvania, Minnesota y Missouri. El Quercus alba, la madera blanca domina
bosques a través del este de Estados Unidos.

Caracteristicas
e Aromaticos Potentes

e Sutil Sensacion
en la Boca

e Extraccion Fenolica
Lenta

e Cabezas Tostadas a
Menudo para Someter
Los Aromaticos

® VIRGINIA @ PENNSYLVANIA
@® MISSOURI @ COOPER’S CHOICE

® MINNESOTA /4 MOLINO DE MADERA
DE ROBLE EN PENNSYLVANIA

TOSTADO

Fuego, aguay la artesania ayuda a la barrica a tomar forma. El tostado del roble con fuego
esun momento de extensivo cuidado, donde, para cada cliente sequimos especificaciones
personalizadas. Nuestra meta es una perfecta armonia entre el vino y la madera.

TOSTADO LIGERO (LT) ((IIII) Levanta la fruta y afiade estructura
TOSTADO LIGERO PLUS (LT+) il  Brinda aromas frutales al frente
TOSTADO MEDIO (MT) ((llll) Crea aromas frutales dominantes, con una gran complejidad aromadtica intensiva

TOSTADO MEDIO PLUS (MT+) il Suaviza (a fruta con sabores empireuméticos

""""" Un tostado histdrico de la casa, impartiendo especias y aun asi una de
O R EHLOL (SHT) “m» las favoritas hasta la fecha. g ¢ :

TOSATDO ALTO (HT) (|||||) Los aromas picantes y a la parrilla dominan

TOSATDO ALTO RAPIDO (QHT) (i|||!) Carbonizada para espumosos premium
Elrociado con agua mantiene la llama baja, con un tratamiento

RUCIABSEE S RA) mm) especial de agua que puede ser aplicado a cualquier tostado



NADALIE

PREMIUM

SYMPHONY
INGENIOSIDAD Y ELEGANCIA EN PERFECTA ARMONIA

Ensamblada en el valle de Napa,
Symphony es una seleccion del mas
fino y compacto grano de roble del mas
prestigioso bosque en América.

Anejando las duelas por 36 meses en
nuestro patio de molino en Pennsylvania,
brinda taninos suaves y longevidad a tu
vino, mientras limita el impacto del
robley preserva la fruta.

Symphony’s con su método Unico de
tostado abre los poros y permite una
penetracion mas profunda dentro de
las duelas, brindando aromas suaves y
delicados, balanceando tu vino.

CARACTERISTICAS

e Elegancia

¢ Respeta la Fruta

* Finura

e Mejora la Longevidad

Disponible en tamafio de 2251 a 300L

VIRGINIA
APPALACHIA EN SU FINURA

Desde las alturas de las montafas Apalaches, obtenemos roble blanco (Quercus alba)
principalmente de Virginia y ocasionalmente de West Virginia Occidental y Maryland.

SUELO

Los bosques de Virginia tienden a crecer en
suelos acidos de manera arenosa.

CARACTERISTICAS

¢ Vainilla

e Agrega Riqueza

e Estructura Media del Paladar

* Mejora los Aromaticos

Disponible en tamafios de T10L a 300L



NADALIE

USA
SOLUTION

PENNSYLVANIA
LO ULTIMO EN REFINAMIENTO

Predominantemente obtenemos nuestro roble blanco (Quercus alba) en arboles
de los bosques del oeste de Pennsylvania.

SUELO CARACTERISTICAS
La composicion del suelo en Pennsylvania e Afrutado
varia, con areniscay lutita en el e Especias/Clavo

noroeste, y valles de piedra calizay
crestas de arenisca en el centro de
Pennsylvania.

* Mejora la Longevidad

e Taninos Similares al Roble Francés

Disponible en tamanos de 110L a 300L

COOPER’S CHOICE
UN BARRIL DE DISTINCION Y VERSATILIDAD

Este barril esta hecho con una mezcla de roble blanco (Quercus alba) de los
bosques Apalaches y del medio oeste. Las duelas son cuidadosamente elegidas
por nuestros maestros toneleros.

CARACTERISTICAS
e Redondez

e Taninos Suaves

* Respeta la Fruta

* Importe Aromaticos

Disponible en tamanos de 110L a 300L, y 500L



NA[?{}LIE

TRADITION

MINNESOTA
PERFECTO PARA UN MAYOR ANEJAMIENTO

Tenemos nuestro roble blanco (Quercus alba) en el sureste de Minnesota,
lowa y Wisconsin. Los inviernos largos crean una estacion de crecimiento
lento que produce granos estrechos y menos taninos.

SUELO CARACTERISTICAS

Elroble blanco tiende a crecer en bosques e Grano Cerrado de Roble Americano
bieninclinadosy con pendientes en
Minnesota. Esta especie crecen en

todos los bosques menos en los mas
himedos. * Agrega Frescuray Suavidad

e Sabores Sutiles

* Menor Impacto / Mas Afrutado

Disponible en tamafos de 2251 a 300L

MISSOURI
EL CLASICO BARRIL DE ROBLE AMERICANO

Roble blanco (Quercus alba) de la region sur de Ozark, se utiliza para elaborar este
barril. Los suelos arcillosos pobres crean un crecimiento lento y de granos cerrados.

SUELO CARACTERISTICAS
Robles blancos en una amplia variedad e Mayorimpacto
de bosques, pero generalmente crecen e | lenael Paladar de Sabora Caramelo,

en laderasy valles bajos. Vainilla y Especias.

* Contribuyeala Longevidady Estructura

Disponible en tamafios de 2251 a 300L



NADALIE

USA
CUSTOM

HYBRID
SOFISTICACION PERSONALIZADA

La fabricacion artesanal de estas barricas en nuestra toneleria de Napa Valley
permite una mayor flexibilidad y una gama de combinaciones que hablan con su
creatividad y superan tus expectativas.

MEZCLAS DISPONIBLES

* Roble Francés con Cabezas de Roble Americano e 50/50 Mezcla de Roble Francésy Americano
* Roble Frances con Cabezas de Roble Hungaro * Roble Hungaro con Cabezas de Roble Francés
* Roble Americano con cabezas de Roble Francés * Roble Hingaro con Cabezas de Roble Americano

* Roble Americano con Cabezas de Roble Hingaro

Disponible en tamafios de 2251 a 300L

RASTREABILIDAD

Cada barrica Nadalié tiene un numero serial. Esta
garantizado su origen de maderay tostado y se puede
utilizar para rastrear los detalles de manufactura.

Nadalie USA se enorgullece de apoyar la Iniciativa

White Oaky los proyectos de conservacion a través de la
American Forest Foundation.
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USA
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PO Box798 | 1401 Tubbs Lane
- Calistoga, CA94515
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